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AGRICULTURE
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PRODUIT
LOCAL

Cette semaine le chef vwous frofose. ..
Menu du 30 septembre au 4 octobre 2024

Entrée :

Plat du jour :

Produit laitier :

Dessert :

Lundi

Salade de melon feta

kKK kkk

Tajine de légumes au miel
Semoule
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Tomme noire (&

*kkkkk

Mousse au chocolat

Mardi

Taboulé
Cruditées

* %k kkk

Effilé de paleron
ou filet de dorade grillée &
Spaghetti bolognaise
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Yaourt a la framboise 45|
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Fruit de saison

Jeudi

Salade composée
Endives vinaigrette

* kK kkk

Carbonnade flamande
ou poisson du jour &
Frites fraiches

*Kkkkkx

Yaourt nature sucré

KKk hkk

Pomme au four &)

Vendredi_

Tarte méditerranéenne

Xk kK kk

Filet de poisson papillote
Riz pilaf
Gratin de courgettes

*kkkkk

Saint nectaire (=)

kK kkkk

Yaourt & boire

Le Principal

D. P‘ERWJ%T

Le chef se réserve le droit de modifier le menu en fonction des variations des effectifs prévus




