CERTIFIE

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Cette semaine le chef wous fropose. . .
Menu du 14 octobre au 18 octobre 2024
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

PRODUIT
LOCAL

Entrée : Quiche lorraine & Salade de tomates Salade Marco polo
Soupe du jour
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Plat du jour : Omelette aux champignons Spaghetti bolognaise Couscous &
Purée ou poisson du jour ou poisson du jour
Petit pois carottes Semoule
ialalalale Hokkkkk REPAS HALLOWEEN
Produit laitier : ek Yaourt aromatisé FH Saint Paul &

Brie @
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Fruit de saison

Dessert : N Flan au caramel

Fruit de saison

Le chef se réserve le droit de modifier le menu en fonction des variations des effectifs prévus

Le Principal

D. PERROUAULT




